CHATEAU L’ARC****

Nous vous accueillons pour vos journées de reunios,

séminaires ou conventions.
(Capacité de 10 a 150 participants)

Hotel Chateau I'Arc ****
Chemin du chateau
13710 Fuveau
Tel : 04. 42. 29. 80. 80/ Fax : 04. 42. 29. 80 .85
chateau.arc@wanadoo.fr
www.hotelchateaularc.frwww.odalys-vacances.com




Notre Site et son Histoire

Lou Castelas, c’est ainsi que de nos jours les gaysiésignent encore la propriété, c’est le nom que
portait jadis le fief et le Chateau qu’y firent iruire au Xléme siecle les Vicomtes de Marse(lle.
domaine fut ensuite possédé par une branche cadettette maison, celle des Marseille Peynier jigsqu
1365 ou Marguerite, derniere de ce Rameau, épossard d’Agout dont les descendants possédaient
encore les terres du Castelas apres 1550 et cdéeRousset furent données a Joseph Ignace de Bgputas
par son oncle d’Agout vers 1750.

Le vieux Chateau parait avoir été détruit entre 138t 1400 par les « Grandes Compagnies »,
commandées par Arnaud de Servoles, Duguesclin tnesalqui détruisirent bien plus de chateaux en
Provence que les guerres de Religions ou la R&aalut

La ruine du Castelas a donc eu la méme cause dleedass Chateaux de Belcodene et de Saint Savournin
qui tous trois ne se sont jamais relevés sur le emémplacement mais pour les deux derniers il reste
encore guelques vestiges sur le terrain, alors lgu€astelas situé a 300 metres environ au sud aliest
chateau actuellement disparu a I'exception de quesqpierres des infrastructures, encore, ont-eflis
déplacées au moment ou des matériaux ont étéégtilmr les Boutassy au XVlléme siécle pour la
construction de « Chateau I'Arc ». Vocable quidte a cette époque pour indiquer qu’il ne s’aditsp
d’'une forteresse mais d’'une demeure de plaisateehateau a été construit comme une simple Bastide
sans cave, sans sous-sol, sans rien qui puisspelumettre de dissimuler des casernes ou des hommes
d’arme.

Charles de Boutassy Seigneur de Rousset, co-Seigeekuveau fut pourvu d’'un office de Trésorier
Général de France le 11 octobre 1618. En récompaies ses services le Roi Louis XIV érigea en
Marquisat la terre de Chateaularc par lettre paternte 1685 avec reversibilité du titre sur la téeesin
frere qui suit. Charles de Boutassy n’ayant pasi‘emfants de son mariage avec Claire de Thérierréla

de la Cour et I'enregistrement des Lettres patentdseu lieu en 1690...

Construite dans le style de 1620 en 1630 diversadliarations furent apportées, il devait existereun
chapelle plus ancienne, dont la nef de droite,Hapelle de la Vierge sont les seuls vestiges.

Chateau L’Arc fut également la demeure de Berriartiet
Apres toutes ces années, Chateau 'Arc est aujbourdin hétel del7 chambredaisant face a la

Montagne Sainte Victoire et doté d’un restauramhisgastronomique I'Odalysque au cceur du golf de
Fuveau.



Pour I'hnébergement de vos participants ... ...
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Ancienne demeure de Bernard Buffet, dans son pagcaire, Chateau I'Arc vous accueille
dans ses 12 suites de charme.

Disposant toutes de lits a baldaquin et climatiséeltes vous offrent des vues imprenables sur la
Sainte Victoireau Nord ou I'ancienne Chapelle du Chateau au Suidsen_ hameau

Le nom d'un célébre peintre désigne chacune d'eliro, De Stael, Buffet, Cézanne, Gauguin,
Chagall, Dufy, Pissaro, Braque, Renoir, Modiglianiautrec.

La salle de bain toute en rondeur dans les tours@hnéateau apporte charme et particularité de certen
d'entre elles.

;few \Ifér’;.-' elve

Partie attenante au Chateau, ce lieu vous offre gere et calme en profitant de ses terrasses
privatives, avec vue sur le golf, la Sainte Vicwiou la cour intérieure. Nos Juniors suites
agencées en duplex peuvent accueillir jusqu'a 2 tgEpants en base twin.




NOS SALLES DE REUNIONS

- Les salles du Chateau -
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- Les salles dans un batiment annexe du Chateau -
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Les salles situées dans le batiment annexe sontp&gs de la derniére technologie multimédia :

Pour le grand amphithéatre, Da Vinci, projecteur iimédia, écran large, vidéo conférence, récepteur
satellite et raccordement vidéo multistandardL’égement centralisé permet a I'orateur de demander
tout I'’équipement par une simple pression sur I'@ortactile central

Toutes les Salles sont climatisées, Sans supplémenériel



, HOTELS

Tarifs Séminaires 2008 -09

Forfait Semi - Résidentiel par personne

HIVER 08-09 ETE 08
DU 30/10/08 AU 30/10/09 DU 01/03/08 AU 30/10/08
Single Double ou twin Single Double ou twin
160€ 145 € 157€ 142 €

Comprenant :

- A l'arrivée : Café, boissons chaudes, jus detérui

- Location de salle équipée (écran, paper boarttopgojecteur, eaux minérales).

- 2 pauses par jour (viennoiseries le matin etmargises I'aprés midi).

- Le déjeuner, menu affaire, 3 plats, boissonaises (eaux minérales, vin : Jasso Calissanne ).café
- L'nébergement et le petit déjeuner buffet.

Forfait Résidentiel par personne

- HIVER 08-09 ETE 08
DU 30/10/08 AU 30/10/09 DU 01/03/08 AU 30/10/08
Single Double ou twin Single Double ou twin
192€ 177€ 188€ 173 €

Comprenant :

- A l'arrivée : Café, boissons chaudes, jus det§ui

- Location de la salle équipée (écran, paper boagthoprojecteur, eaux minérales, feuilles, stylos)

- 2 pauses par jour, boissons chaudes, jus desfrodrbeille de fruits, viennoiseries le matinmegnardises I'apres midi.
- Le déjeuner, le diner, menu affaire, 3 platsisbons incluses (eaux minérales, vin : Jasso Caliss, café).

- L'nébergement et le petit déjeuner buffet.

Forfait Journée d’étude par personne
51 € a 59 € la journée

88€ la journée d’étude avec deux repas inclus
Comprenant :

- A l'arrivée : Café, boissons chaudes, jus det§ui

- Location de la salle équipée (écran, paper boagthoprojecteur, eaux minérales, feuilles, stylos)

- 2 pauses par jour, boissons chaudes, jus desfrodrbeille de fruits, viennoiseries le matinmegnardises I'apres midi.
- Le déjeuner, menu affaire, 3 plats, boissonaises (eaux minérales, vin : Jasso Calissanne,.café)

48€ La demi-journéeomprenant un café d’accueil, une pause, un déjewissons comprises, la location de la sélle
8h & 12h30 et 14h &4 18h30)

Avec supplément par
personn
- Pause Provencalé 8 € : Tapenade, pissaladiére, anchoiade, fougassa/re a I'huile d'olives, pains.

- Cocktaila 8 €Punch ou Sangriaavec pickles
- Dégustation & 9€ : Vins Provengaux, avec charcuteries, taperet fougasses.




Les Cocktalils

Open bar

Servi a discrétion pendant une heure et demi

Classique Pastis, Ricard, Porto, Martini, Whisky, Suze, Kir blanc
Sodas et eaux minerales, salés et Olives

Cézanne Le Cocktail classique et Champagne
Salés et Olives
Canapés 4 pieces par personne

Frédéric Mistral Rinquinquin, Noix de St Jean, Bau de Muscat
Pastis a I'ancienne, Orange Colombo, Gentiane deLu
Sodas et eaux minérales
Fougasse, tapenade, anchoiade, pissaladiére

Zola Cocktail au Champagne

Champagne Rosé et Blanc

Sodas et eaux minérales

Salés et olives

Canapés 4 piéces par personne, anchoiade ehéae

HPour les adultes
Forfait soft

Pains surprises 50 mini sandwichs

Canapés supplémentaires

Les Apéritifs

A la consommation

Le Parpaillou
Bau de muscat avec une liqueur d’'amandine et sgepéugasses et Pissaladieres

Bau de Muscat
Vin pétillant accompagné de ses petites fougasgassaladiéres

12€ parpersonne

20€ parpersonne

21€ par personne

26€ par personne

10€ par personne

32€ la piece

0.85€ la piéce

8€ le verre

6 € le verre



Notre Cave

Les quantités sont définies sur la base d’'une likeifgour trois personnes pour le vin et d’'une

bouteille pour six personnes pour le champagne.
Ci-dessous quelques vins de notre carte :

La Provence

Cotes de Provence A .0.C
Domaine de Saint Ser A.O.C
Rouge, Blanc, Rosé, 2006

Coteaux d’Aix en Provence A.O.C
Chéateau Calissane A.O.C
Rouge, Blanc, Rosé, 2006

Bandol A.O.C.
Domaine de Terrebrune Rouge, Rosé, 2003

Palette A.O.C
Domaine du « Grand Coté » Rouge, 2000

La Vallée du Rhone

Cote du Rhone A.O.C
« Le Clos du Caillou Rouge, Blanc, 2006

Crozes Hermitage A.O.Rouge, 2007

Chateau Neuf du Pape A.O.C
« Domaine de Relagne » Rouge, 2003

La Bourgogne

Pinot Noir la vigne A.O.C
« Bouchard Peére et fils » Rouge 2006

Hautes cotes de nuits
« Jaboulet Vercherre « Rouge 2005

Le Bordelais Rouge
Grands Vins de Bordeaux A .0.C

Montagne Saint Emilion
« Chéateau Plaisance Branne » Rouge 2006

Graves
« Haut peyrous » 2005
Champagne
Besserat de Bellefon
« Brut de Brut »
« Cuvée des Moines » Rosé
« Blanc de Blanc»

Perrier Jouet « Grande Réserve »

75cl

28€

18€

30€

28€

32€

37€

45€

36€

28€

35€

18€

48€
49€
58€

55€

Droit de Bouchon sur vos vins et champagnes de 8€Ehlmuteille ouverte.

Eaux minérales
Evian (1 litre)
Badoit (1 Litre)

Café

4.00€
5.50€

2.80€



Menu Dégustation
Selon saison
Poélée de champignons, purée de persil
Ou
Crumble de foie gras, jarret de bceuf

*%k%

Bar grillé, infusion de fines herbes
Ou
St Jacques poélées, jus de viande, cardamome

*%k%

Cannelloni d’agneau confit, jus de cuisson
Ou

Céte de cochon, cloutée au chorizo et glacée au mie
*k%

Cheévre mariné aux herbes

*%k%

Moelleux au chocolat, caramel breton
Ou
Poélée de fruits d’automne Supplément séminaire 26 € hors boissons

Menu Business
Choix unique pour tous les convives, boissons g&sli{10 personnes minimum)

Lomo de Thon aux Epices, Marinade aux Herbes @&rué de Courgettes
Sablé de Chevre et Tomates ;)lljj Basilic et Lamedlddahret Fumé
Marbré de Foie Gras de Canarc(;uen Gelée de Poiredxine Salade

Noisettes de Melon au Ja?rlljbon de Pays et Saumomé/ari
La Rémoulade de saint Jacqcl)Jues aux Poireaux et Géarinés
Huile de Noisette, Vinaigre Balsamique et Coriandre
Fine Salade de Cailleogvec son Jus a la Réglisse

Dos de Cabillaud Réti, Tapenade d’Olives Noires diDrange et Romarin
Fondant de Pommes de Terre a la Féta et au Thym

Filet de Bar Grillé, Fenouil au Parm:.-)San et PomrdesTerre Rattes aux Herbes
Crumble de Lotte Lardée, Echalotes Cc?nufites, PareRRomarin et Purée d’Aubergines
Agneau Réti au Chorizo, T:gl;ine de Légumes et igrase
Filet de Beeuf en (,)Aunchoiade de Légumes
Filet de Veau a la Grillade, Echalote(z)suConfitesano et Légumes Printaniers
ou

Tarte Fine de Canard, Oignons Ambrés et Concasséehémpignons, Jeunes Carottes Glacées

Entremet Praliné a la Creme de Citron et Croquaat@hocolat

Crumble aux Fruits de SaisoguParfumés a l'Anis leic& Vanille
Dacquoise de Péche de V(i)gune sur une Mousse aurBesite
Tartare Mangue et Anglrias et son Sorbet de Saison
Tarte Fine aux Por(#nes et Glace Cannelle
Verrine Mascarpone Cr?cl:colat a I'Essence d’'Orange
ou

Géteau Tout Chocolat
Supplément Fromage : 6 € par personne

Vin : Jasso Calissanne, Eaux minérales, Café
Supplément séminaire 6€ par personne



Nos bUffetS( a partir de 20 personnes)

Supplément séminaire de 5 euros par personnebbEson
BUFFET PROVENCAL :

Salade Nigoise, Craquant de légumes / anchoiade

Ratatouille froide aux herbes, Légumes farciesmdedhce
Caviar d’aubergine, Brandade de morue Nimoise

Filet de sardines au basilic, Pissaladiére
Rillettes de lapereau au romarin, Fleurs de cotggeiux crabes

Pates au basilic, Farfalles de poulet grillé aurthy

*k%

Grillades d’agneau Et sa garniture

*k%

Petit chévre mariné aux herbes
*k%k

Tarte abricot au romarin, Entremet péche pistache
Tarte tropézienne, Crumble aux pommes et a I'anis

Salade de fraises a la menthe (selon saison)

Créme prise a la lavande caramélisée, Corbeilfeuits

BUFFET ESPAGNOL :
Assortiment de tapas

*k%

Paella

*kk

Fromage Espagnol
*%k%
Créme catalane, Carpaccio d’ananas
Tartes aux fruits de saison, Corbeille de fruits

BUFFET ITALIEN :
Aubergines courgettes grillées, Involtini speck
Oignons vinaigre balsamique, Tomates confites,iBasdmarinées
Salade piémontaise, Salade tomate mozzarella aigwnbalsamique
Carpaccio de bceuf mariné, Fettuchini aux écrevisses
Salade de pennes napolitaines, Pizza aux fromages
Jambon de parme, Mortadelle

*k%

Risotto a I'’émincé de veau Napolitain

*k%

Fromage ltalien : gorgonzola, parmesan, ricotta
*kk
Panna cota (mangue- fruits rouges), Mousse cappacEiramisu
Entremet chocolat, café, pistache, Soupe de nalarhianti (selon saison)
Sélection de fruits du pays
BUFFET ANTILLAIS :
Accra de morue, Boudin créole, Salade de poulg@raant doux
Conchiglie au poulet Chutney ananas mangue
Crevette marinée citron vert coco, Cocktail de gastt ananas
Riz composé au jambon espadon au curry
Carpaccio d’espadon citron vert baies roses
Assortiment de crudités, Salade de cristophingsoauf aux épices

*k%

Colombo de poulet - Riz créole
*kk
Salade de fruits exotiques, Baba au rhum
Creme prise a la mangue banane, Creme caramet aecd

BUFFET VEGETARIEN :
Légumes mariné : poivron aubergine courgette
Soupe froide de carotte coriandre, Pate aux hdraiehe
Mesclun, Pizza tomates champignon, Pissaladiére
Champignons a la grecque, Plateau de melon pasteque
Salade de lentilles, Roquette poire parmesan
Asperge vinaigrette, Boulgours aux féves et tomates

*k%

Lasagne de légumes - Toffu provencal - Légumekgrdu pistou
*k%k
Plateau de fruit coupé : ananas melon péche
Entremet chocolat poire, Fraisier, Tarte pommesteTabricot
Dacquoises aux péches au sauternes
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Pour I'organisation de vos soirées :

Soirée Jazzyavec groupe de Jazz et menu New Orléans.

Soirée Discoavec repas sous forme de buffet et Disk Jockegylaau petit matin

Soirée Casino des vinavec présence des difféerentes tables de jeu potirevsoirée

Pour vos activités, nous vous proposons:

- Sur devis -

Sur le site :
- Initiation au golf
- Découverte de I'oenologie avec les produits pnmogaeux

A proximité :
- Survol du massif de la Sainte Victoire en hélicaoe
Randonnées pédestres sur la montagne Sainte Néecto
Randonnées VTT
Karting
Accro branches
Escalade
- Quad
- les Olympiades du Chéateau I'Arc :
Le rallye des 5 sens,
Rallye en buggy autour de la Sainte Victoire



L’hétel est situé sur le golf international * SagAVictoire golf Club’, & Fuveau, a 12 Km au Sud-&stix
En Provence, face a la montagne Sainte Victoire.

* Par les Airs : Aéroport International Marseille Provence a 38 Km

* Par les Rails: Gare SNCF, Marseille Saint-Charles pour toutedligses Nationales a 40 Km
Gare TGV d’Aim-Brovence a 20 Km.

*En venant d’Aix-En-Provence :

Prendre I'autoroute A8 direction Nice.

Prendre la sortie n° 32 = Trets/Fuveau Apreséage suivre Fuveau - Trets

Arrivée dans la commune de ‘* LA BARQUE’ marquéwpacroisement de feu de signalisation (station

service Total a votre droite). Au feu prendre ledtion de ZI Rousset — Trets

Suivre la direction de Trets par la route départemaée 6.

Vous passerez un premier rond point, tout droit.

Puis un second rond-point marque I'entrée de lal&€Rousset, a la sortie de ce dernier en direali®on

TRETS vous arrivez a un passage a niveau. Leiolmmmduisant a I’hétel se trouve immédiatement

apres ce dernier, sur la droite.

*En venant de Nice par l'autoroute A8:
Vous étres sur I'autoroute A8 en Direction d’ Aixferovence

Vous passez le péage d’Aix en Provence. Aprésalgep&errer sur la droite puis a environ 600m phen
la sortie n° 32 « Trets / Gardanne/ Fuveau ».

Arrivée dans la commune de ‘* LA BARQUE’ marquéwpacroisement de feu de signalisation (station
service Total a votre droite). Au feu prendre ieedtion de ZI Rousset — Trets. Suivre la directienTrets
par la route départementale 6.

Vous passerez un premier rond point, tout droiisRun second rond-point marque I'entrée de la ZI de
Rousset, a la sortie de ce dernier en directiomBETS vous arrivez a un passage a niveau. Leischem
conduisant a I'hétel se trouve immédiatement apeedernier, sur la droite.

*En venant de Marseille par I'autoroute A51 directh Aix en Provence:

Vous passez le péage d’Aix en Provence. Aprésalgepé&errer sur la droite puis a environ 600m phen
la sortie n° 32 « Trets / Gardanne/ Fuveau ».

Arrivée dans la commune de ‘ LA BARQUE' marquéwacroisement de feu (station service Total a
votre droite). Au feu prendre la direction de ZIUReet — Trets. Suivre la direction de Trets pamolate
départementale 6.

Vous passerez un premier rond point, tout droiisRin second rond-point marque I'entrée de la ZI de
Rousset, a la sortie de se dernier en directiofETS vous arrivez a un passage a niveau. Leichem
conduisant & I'hétel se trouve immédiatement apeedernier, sur la droite.

ATTENTION : Méme si I'hétel se trouve sur la commerde Fuveau, il ne faut pas suivre la direction «¥eau », mais la

direction « Trets ».
GPS : - Chemin du Chateau - 13710 FUVEAU

Tel : 04.42.29.80.80 - Fax:04.42.29.80.85 - @fie du Chateau - 13710 FUVEAU



Conditions Générales de Vente
Article 1. Désignation des parties.
Le présent document définit les conditions danguelies la société ODALYS CHATEAU L'ARC est liéeex la personne morale ou physique avec qui elle
traite et qui est désignée dans les présentedestersne de responsable.
Si le client ou responsable n'est pas l'organisatesi I'organisateur fait intervenir un intermeicg, ceux-ci sont solidairement responsables utesdes
obligations découlant du contrat.
Ces conditions de ventes concernent : les maridgesjuet de toutes sortes, repas de familles, saéesn.... Bref toutes les manifestations se passarie site
de ODALYS CHATEAU L'ARC.

Article 2. Réservation.

Toute manifestation se déroulant au Chateau I'Ara fobjet d'un devis. Ce devis énumere les difféas prestations, le nombre de personnes, les diate
méme que les services a fournir. La signature disgar la personne responsable entraine unearlabntractuelle, ce qui implique la réservatiome et
définitive de l'intégralité des prestations stigsléans le devis. Le responsable s'engage pasiggture a verser un acompte représentant 30%nomimdu
prix total avant la manifestation. Cette signaimplique I'acceptation et le respect des conditgérserales de vente. Toute modification ultérielurelevis
initial ne pourra se faire que par écrit.

Article 3. Annulation
En cas d'annulation totale ou partielle des priesisia société Odalys CHATEAU L'ARC percevra :

De 89 a 60 jours de la date de I'opération...
De 59 a 30 jours de la date de I'opération... ....40 % du reort de la prestation annulée.
De 29 a 15 jours de la date de I'opération... 50 % du rteort de la prestation annulée.
Moins de 14 jours de la date de I'OPEIatioN .....cc...cooviiiiiiiiiiiceie e e 100 % du montde la prestation annulée.

....30 % du rteort de la prestation annulée.

En cas d'événements présentant un caractére denfiajeure (incendie, dégat des eaux, problémensitpes, etc...) empéchant I'établissement deitometr,

la réservation pourra étre annulée par la Socid#y® CHATEAU L' ARC , méme au dernier moment. bampte verseé par le client lui sera remboursé dans |
totalité sans que ce dernier ne puisse prétendne guelconque indemnité, ou la date reportéesammsultation du planning de CHATEAU L'ARC et adis
client.

Pour le golf : green fee (communiquer nombre exa@vec le nom des joueurs prénom et handicap de chagjpueur 4 jours avant la date) et initiation :

De J-4 4 J:50% du montant des prestations

Jour J : 100 % du montant des prestations

Seule Annulation possible le jour J en Cas d'ofamé des raisons de sécurité. La pluie n’est pascondition d’annulation.

Article 4. Prestations, prix et réglements.

Chéteau I'Arc est tenu de fournir les prestatioormmandées et définies avec le devis.

Les suppléments aux prestations prévues devrantéilés par leur bénéficiaire avant de quittelidesc; a défaut, ils seront obligatoirement prischarge par
la société ou I'organisme ayant approuvé le cantrat

Les prix indiqués sur le contrat lors de la sigrane feront I'objet d'aucune modification jusda‘'éin de la manifestation. L'organisateur est tdaypayer a
I'hotel le prix convenu pour ces prestations. Gacit également pour les prestations et les dépemsedation avec la manifestation et fourniesl'pétel a des
tiers. Les factures de I'hotel sont dues sanswgsteodans les 15 jours suivant leur réception.&nde non respect de la date d'échéance, Chateaes$t en
droit de facturer une pénalité de retard équivadeamte fois et demi le taux de l'intérét IégalalBanque de France.

Article 5. Données prises en compte dans |'élabamatdes factures.

5.1.Séminaires :La facturation prendra en compte les locaux, l&esisalles de réunion, les chambres d'hételrestauration sur la base du nombre de
réservations convenues et confirmer au plus tand(@®urrier, fax ou mail) avant la date de la mestiition, ce chiffre servant de base de facturatian
facturation sera rectifiée en cas de fréquentatipplémentaire de derniére minute, et en cas démoimférieur, seule la part restauration serauféet
pour le premier jour et réelle pour le reste duiséire.

5.2.Restauration, Banquets, Mariages Les prestations de restauration seront facturéea ®ase du nombre de personnes donné par@muitrier ou fax ou
mail) au service des banquets au moins 8 joursdramant la date de la manifestation. Et défipaif téléphone 48 h avant la manifestation. Ceielern
chiffre étant celui de la facture. Aucune nouretet aliments externes a I'établissement, ne seepée sauf accord de la direction de I'hbtel ehdége en
sa faveur, signée par le client.
Lorsque le nombre de participants est supérieafu annoncé, la facturation se fera sur la baseainbre réel effectif de participants. La factdoé étre
réglée au départ des organisateurs ou au maximomle 7 jours suivants. Aucune réclamation nefsésa en compte apres paiement.

Article 6. Horaires.

6.1.Séminaires :Les prix des forfaits séminaires incluent la losatiles salons. Ceux-ci sont disponibles de 08HEnA0. Toute modification d'horaire devra
faire l'objet d'un accord préalable de la directites séminaires et banquets de Chateau I'Arc

6.2.Restauration, Banquets, Mariages Le restaurant est mis a disposition des clients2®0 a 16h00 et de 19h30 a 0h00. Au-dela deaees$ la
direction de Chateau I'Arc facturera un surcoUfLBeEuros par heure et par serveur présent, saskadie 1 serveur pour 25 clients.
Pour les mariages, nous mettons gracieusementsaiteedu restaurant a votre disposition jusqu@02thu matin. Au-dela de 2h00, les heures
supplémentaires en vigueur mentionnées ci-dessoissstacturées.

6.3. Article 7. Responsabilité de I'organisateur.

Les pieces d'exposition ou autres objets, y contgsisbjets personnels apportés par 'organisatewsont pas assurées par I'hotel et se trouveteige de

I'organisateur ou de son représentant.

Les éléments apportés par le client devront étiepaformité avec les réglementations en matiénerdection contre l'incendie. L'hotel est en ddxiger

que lui soit présentées toutes attestations alms ce sens. Une fois la manifestation termiedepibces d'exposition ou autres objets doiveat étr

immédiatement enlevés. Si l'organisateur négligee d&ire, I'hotel est en droit de faire procédéedlévement, aux frais du client, des objettgaedans le

local de la manifestation.

L'hétel est en droit de facturer le loyer du lggalr la période concernée.

Séminaires et banquets Le preneur s'engage a restituer les lieux datas llérés. Toutes dégradations matérielles fefobfet d'une constatation des deux
parties et d'une remise en état a l'identiquegpsighataire

Article 8. Equipements et manutention.

Lorsqu'a la demande du client I'nétel procure gdinisateur des équipements techniques et autpestapant a des tiers, il agit au nom, par mardadeér le
compte du client organisateur. Le client est temtraiter ces équipements avec le plus grand $ale Ies restituer correctement et en état de ifomaement. |l
dégage I'ndtel de toute responsabilité en égardenendications de tiers découlant de cette cession

L'hétel ne disposant pas de main-d'ceuvre ni deriebti® manutention, il appartient au client devpié le cas échéant, le matériel et le personéeessaires a
la bonne tenue de cette tache.

Article 9. Apport boissons.
Pour les boissons, seule une convention écritgpasvec le service des séminaires et banquetstl permet de déroger a cette regle. Il est dartsas
facturé un droit de bouchon, par bouteilles ougeeteau tarif en vigueur dans I'établissement@éléode de la manifestation.

Article 10. Contributions indirectes et Autorisatis officielles.

10.1.Le client doit déclarer sa réception si ses inyit@gicipent financiérement a celle-ci. Cette dextlan devra étre adressée aux contributions iottisede
Fuveau et une copie de celle-ci devra étre fouariéedirection de Chateau I'Arc.

10.2.En cas de manifestation commerciale, expositiafsgmtation organisées par le client dans les silesnvention de I'hétel pouvant entrer dans dargh
d'application de l'article®lde I'ordonnance du 11 septembre 1945, le cliemadevoir satisfait a I'obligation prévue a I'dgi@ de ladite ordonnance et
avoir obtenu I'agrément et |'autorisation des aéwofficielles dans les conditions prévues di¢ker 1* de I'arrété du 7 avril 1970 pris en application de
I'article 5 du décret du 10 octobre 1969 et rekmiifégime d'agrément des manifestations commescial

Article 11. Litiges.Tout litige découlant de I'utilisation des locauxdu matériel sera de la compétence du Tribunasgtdihce d’Aix en Provence.
Lu et approuvé Le:



Toute I'équipe de Chateau I'Arc
Espere vivement vous accueillir
Tres Prochainement

Tarifs applicables jusqu’au 31.10.09
Fait le 10.09.2008



